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« CONFIDENCES »  ROUGE 

Indication Géographique Protégée Côtes du Tarn 
Vins du Sud Ouest  France 

 

Cépage : 100 % Prunelard  (cépage historique du 
Vignoble de Gaillac, et reconnu comme l’ascendant  
du malbec. Malgré son importance depuis 

le XVème siècle, le phylloxera détruira une grande  
partie des vignes à la fin du XIXème siècle et conduira  
à sa quasi-disparition. Une renaissance de la noblesse 

de ce cépage« oublié », original et de grande qualité) 
Age des vignes :  2012 
Terroir : Haute terrasse de la rive droite du Tarn    

Exposition : Sud et Sud-est   Sol : Sables et graviers 
Climat : Alternance de l’influence atlantique,   
              et méditerranéenne par le vent d’Est (Autan)  

Rendement: 30 hectolitres/hectare. Vendanges: Mécanique    
Vinification :Traditionnelle, macération environ 21 jours,         
Élevage : 12 mois en cuve avec apports réguliers d’oxygène. 

Caractéristiques:  
vin de garde coloré, charpenté, aux arômes de violettes, de pruneaux, 
de griottes et d’épices, avec concentration et typicité. 

Durée de garde : 6 à 8 ans  
Température de service :16°C  (ouvrir une heure avant de servir, à 
décanter si possible) 

Alliance des mets et vins : viandes rouges, agneau, gibiers, viandes  
mijotées, et fromages affinés. 
Conditionnement : Bouteille Bordelaise de 750 ml. Carton de 6.  
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